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HORS D'GEUVRE

Déclinaison
végétarienne

PLAT CHAUD

Déclinaison
végétarienne

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

D

B

I I Viande frangaise

SJENU

Ecole Itteville

Semaine du 06/03 au 12/03
LUNDI | MARDI | MERCREDI | Dl | VENDREDI

Pomelos sucre

Betteraves BIO (=

vinaigrette AB

Velouté de légumes [

variés BIO AB

Pizza au fromage m

Salade verte

Sauté de volaille BIO
sauce du jour

Flageolets BIO

L

AB

Omelette nature m
L

AB

Paleron de boeuf a
|'estragon

Crépe au fromage

Carottes BIO persillées
/ Riz pilaf

= E

Steak haché de boeuf I I
VBF sauce poivre

Gratin de pennes BIO et v
choux fleurs Bio au AB .’

Boursin

Purée de Butternut

Poisson pané et
dosette de ketchup

Crog fromage

Epinards BIO a la
créme / Pommes

=2 4

vapeur
. X A A\ ; L%
Saint paulin BIO AB Camembert BIO B Yaourt sucré BIO AB
L%
Fruit frais BIO AB Fruit frais BIO Cake citron Pavot ) Creme dessert vanille

Brioche tranchée

Confiture

Fromage blanc sucré

Moelleux citron

Lait

Jus Multifruit

Mini pain au chocolat

Petit suisse aromatisé
aux fruits

Jus d'ananas

Gaufrette quadro

Lait chocolat

Compote de pommes
banane

Pain au lait

Barre de chocolat

Yaourt sucré

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

| Plat contenant du porc

Produit élaboré dans notre cuisine
Y,

m Plat végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : ITTEV




